Vanilkové rohliCky

Budete potrebovat

Mouka hladka

Cukr moucka
Vanilkovy cukr Vitana
Maslo

Vejce tekuta
Citrénova kara Vitana

VlaSské ofechy

Recepty

380 g

150 g

2 ks

310 g
30g

1/3 1zicky

110 g



Skofice Vitana 19
Cukr moucka 200 g

Cukr s mandlovou pfichuti Vitana 1 ks

Priprava receptu

Do prosaté mouky zamichejte skofici, vlaSské ofechy mleté a
citrénovou karu. Smés si dejte stranou. Do povoleného masla
zamichejte cukr moucku, vanilkovy cukr a vejce. VSe propracujte a
nakonec do tuku vpravte mouc¢nou smés. Kratce propracujte. Vytvorte
si valeCek a zabalené tésto nechte odlezet v lednici na 1 hodinu. Z
tésta si vyvalejte valeCek a nakrajejte jednotlivé dilky. Z dilku si
vytvorte rohliCek. Pecte na 180 °C dozlatova. Rohlicky nechte
casteCné vychladnout a obalujte ve smési cukru moucky, vanilkového
cukru a mandloveého cukru.



